NEU! AKTUELLER SPEISEPLAN IN DER

LEAMANNs-AEPP
Marie Kahle e tngos yies )

Speiseplan vom 22.04.2024 bis 28.04.2024, 17. Kalenderwoche

Montag Mittwoch Donnerstag
22.04.2024 24.04.2024 25.04.2024
Menii | Gemiiseschnitzel mit gelber SoBe dazu Beilagen nach | Gemiise - Kartoffelsnack mit FrischkdsesoBe dazu Beilagen ) L .
GrieBbrei mit Kirschgriitze
Veggie Wahl nach Wahl
" Hihnchenschnitzel mit gelber SoBe dazu Beilagen nach . A Hihnchen - Flakes "Gyros Art" mit Zaziki dazu Beilagen
Menu Il Putengeschnetzeltes "Hawaii" dazu Beilagen nach Wahl
Wahl nach Wabhl
e Schnitzel vom Schwein mit gelber SoBe dazu Beilagen " o i Veggie - Pfanne "Gyros Art" mit Zaziki dazu Beilagen nach
Menii 11l Valess - Geschnetzeltes "Hawaii" dazu Beilagen nach Wahl
nach Wahl Wahl
Menii IV Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder téglich Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder téglich Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder tiglich
Veggie wechselnder SoB3e wechselnder SoB3e wechselnder SoB3e
Obst Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
)
Dessert P tiglich wechselndes Dessert tiglich wechselndes Dessert tdglich wechselndes Dessert
Wi rt Spadtzle sind schwdbische Teigwaren und werden aus Mehl, In unserem Valess - Geschnetzeltem "Hawaii" sind Die Konsistenz der Kirschgriitze ist, im Gegensatz zu einem
‘ ' Issenswertes | Eiern und Wasser zubereitet. Ananaswiirfeln auch Kokosnussmilch und Kurkuma enthalten. glatten Mus, etwas stiickiger.
U
. .

)

Bitte beachten Sie: Menii Il = schweinefleischfrei. Zusatzstoff- und Allergeninformationen finden Sie auf unserer separaten Allergenspeisekarte.
Aufgrund der Vielzahl der in unserer Kiiche verwendeten Lebensmittel konnen in all unseren Speisen Spuren der 14 Hauptallergene enthalten sein. Alle Angaben ohne Gewahr.

Anderungen vorbehalten!

Bio* = aus kontrolliert biologischem Anbau (DE-OKO-013)

LEHMANNSs Catering GmbH
www.lehmanns-coolinary.de




Allergenspeisekarte Marie Kahle

einschlieBlich Zusatzstoffinformation
Speiseplan vom 22.04.2024 bis 28.04.2024, 17. Kalenderwoche
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Meniilinie 22.4.2024 23.4.2024 24.4.2024 25.4.2024

Menii 11 Gefliigelschnitzel 80 g ° A, Al, A3, C Putengeschnetzeltes "Hawaii"* I, 2, 3, 9, A, Al, Hihnchen - Flakes "Gyros - Art" ° 4, ]
BnW Gelbe SoBe ° A, Al, G, F, G, | F,G,1J,L Zaziki ° G

Menii 11l
BnW

KisesoBe oder NudelsoBe ° I, 2, 3, A, Al, A2, KisesoBe oder NudelsoBe ° I, 2, 3, A, Al, A2, KisesoBe oder NudelsoBe ° I, 2, 3, A, Al, A2,
Menii IV A3, A4,C,D,E,F,G,H, H4,1,J,K A3, A4,C,D,EF,G,H,H4,1,J, K A3,A4,C,D,E,F,G,H,H4,1,),K
Pasta ° A, Al Pasta ° A, Al Pasta ®° A, Al
TomatensoBe ° | Tomatensofle ° |

Jugendliche

TomatensoBe ° |

Abgepacktes
Dessert

Legende der Zusatzstoffe

| - mit Farbstoff, 2 - mit Konservier 3 - mit
Legende der Allergene

A - enth. Gluten, Al - enth. Weizen, A2 - enth. Roggen, A3 - enth. Gerste, A4 - enth. Hafer, B - enth. Krebstiere, C - enth. Ei, D - enth. Fisch, E - enth. Erdniisse, F - enth. Soja (gen-tech-frei), G - enth. Milch einschl. Laktose,

| - enth. Mandeln, H2 - enth. Haselnuss, H3 - enth. Walnuss, H4 - enth. Kaschu(Cashew)nuss, H5 - enth. Pekannuss, H6 - enth. Paranuss, H7 - enth. Pistazie, H8 - enth. Macadamianuss/Queenslandnuss,

Antioxidati i 4 - mit G erstarker, 5 - mit StiBungsmittel, 6 - mit Phosphat, 7 - gewachst, 8 - geschwarzt, 14 - mit einer Phenylalaninquelle

H - enth. Schalenfriichte, H
I - enth. Sellerie, J - enth. Senf, K - enth. Sesam, L - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, M - enth. Lupinen, N - enth. Weichtiere

Aufgrund der Vielzahl der in unserer Kiiche verwendeten Lebensmittel kénnen in all unseren Speisen Spuren der 14 Hauptallergene enthalten sein!

Alle Angaben ohne Gewahr.

Bio* = aus kontrolliert biologischem Anbau (DE-OKO-013)

LEHMANN{;)

Gastronomie #~

Freitag
26.4.2024




